
FERDINAND
la carte

 accompagnements

L'OS À MOELLE 15 mins 
de cuisson

gratiné, flocon de sel de mer et son pain de
campagne grillé de la maison Jolivet  / 10.5 euros

au lait cru avec charcuterie et son pain de
campagne grillé de la maison Jolivet / 16 euros

LE Camembert rotis 15 mins 
de cuisson

la collection
de viandes

Autour d’un verre

Les assiettes de charcuterie
Charcuterie artisanale d'Italie en assortiment, 
à partager ou pas... 
Petite(2p) / 15 euros - Grande(4p) / 22 euros

fromages & desserts

saint marcelin dEMI ou ENTIER
de la fromagerie Galland / 6.5 euros ou 10,5 euros

Tous nos desserts sont fait maison, élaborés par notre
chef pâtissier

servis avec toutes les viandes
frites maison cuites dans la graisse de boeuf
Légumes d’hiver

sauces maison aux choix
>> Béarnaise / chimichurri 

LEs poireaux mimosa
à la mode Ferdinand / 8.5 euros 

LA RILETTE MAISON
porc des monts Lagast à partager à deux / 8.5 euros

lA BRIOCHE PERDUe
Brioche de la maison Jolivet / 9,5 euros

Ile flottante
Comme celle de mamie / 6.5 euros

tiramisu au café
Un classique inégalé / 7 euros

fondant au chocolat
Envie de chocolat?! / 6.5 euros

le fer'midi

plat du jour // 14,5€

les suggestions du midi chez ferdinand, 
en plus de la carte 

uniquement le midi hors week-end et jours fériés

Bavette angus // 19,5€

[les prix s’entendent services et taxes comprises]

La terrine MAISON
demander la recette / 8.5 euros 

Entre 900 g et +2.3 kg selon arrivage - Demander nous
les disponibilités du jour - 97 euros / kg

les côtes de boeuf à partager ou pas!
bœuf

Pluma de cochon
Sauce chorizo à l’ail noir et noix de Grenoble  / 23 euros

PORC

RIBS DE BOEUF d’aubrac AU CURRY ROUGE
Un énorme morceau cuit à basse température / 24 euros

CONFIT d'agneau d’aveyron
12 heures de cuissons au four aux saveurs hivernales / 26 euros

agneau

le faux filet d’aubrac
Un morceau noble du bœuf, tendre et succulent / 28 euros

les BEEFS ROLLS d’aubrac
Un morceau tendre et savoureux enroulé de lard de Colonnata
Environ 200 g - 25 euros

Notre Assiette Végétarienne
Légume du moment  / 18.5 euros

OPTION Végétarien

Le tartare d’aubrac
De la fraîcheur pour le retour du soleil / 21 euros


